
шеф повара должностные обязанности

http://dor-control.info/?r=2678&type=diagrams&size=2&ext=&date=3&s=92&author=Clopper&hm=1&hs=1&cl=1&qr=1&dt=1&trans=0&pu=1&wap=1&sm=1&hfi=1&hsbd=0&comt=vk&q=%D1%88%D0%B5%D1%84%20%D0%BF%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D1%80%D0%B0%20%D0%B4%D0%BE%D0%BB%D0%B6%D0%BD%D0%BE%D1%81%D1%82%D0%BD%D1%8B%D0%B5%20%D0%BE%D0%B1%D1%8F%D0%B7%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D0%BE%D1%81%D1%82%D0%B8


1.Общие положения 1.1. Шеф-повар относится к категории руководителей. 1.2. На должность шеф-
повара принимается физическое лицо, имеющее высшее профессиональное образование и стаж 
работы по специальности не менее 3 лет или среднее профессиональное образование и стаж работы 
по специальности не менее 5 лет. 1.3. Шеф-повар должен знать: - постановления, распоряжения, 
приказы, другие руководящие и нормативные документы вышестоящих и других органов ... 
Должностная инструкция шеф-повара бесплатно. Должностные обязанности шеф-повара. Кадровое 
агентство КАУС. Должностные инструкции - Библиотека HR. Кадровое агентство уникальных 
специалистов - кадровое агентство Москвы, ведущая рекрутинговая компания (шеф-повар) Типовой 
образец УТВЕРЖДАЮ ___________________________________ (Фамилия, инициалы) 
(наименование организации, пред- ________________________ приятия и т.п., его организационно- 
(директор или иное долж- правовая форма) ностное лицо, уполномо- ченное утверждать долж- 
ностную инструкцию) " " ____________ 20__г. м.п. Должностная инструкция заведующего 
производством (шеф-повара) ______________________________________________ (наименование 
организации, предприятия и т.п... Должностные обязанности повара зависят от величины и профиля 
компании: одно дело разогревать сосиски в тесте и самому их продавать, и совсем другое – работать 
на кухне высококлассного ресторана. Поэтому в образце должностной инструкции повара нередко 
ставится уточнение – например, «повар гостиницы» или «повар 2-го разряда». Мы постарались 
сделать достаточно универсальную должностную инструкцию повара, которую вы сможете 
адаптировать под свою компанию. Настоящая должностная инструкция разработана и утверждена 
на основании трудового договора с заведующим производством, и в соответствии с положениями 
Трудового кодекса Российской Федерации и иных нормативных актов, регулирующих трудовые 
правоотношения в Российской Федерации. I. Общие положения 1. Заведующий производством 
(шеф-повар) относится к категории руководителей. Вы можете скачать в интернете должностную 
инструкция шеф повара и положить ее в пылиться. А можете разработать свою с учетом специфики 
вашего предпрития. Должностная инструкция шеф повара (как и всякая другая) должна быть 
написана простым языком, содержать обязанности шеф повара и его ответственность. Чем же все 
таки должен заниматься шеф повар на производстве? 1) Разрабока новых блюд. Меню должно 
регулярно пополняться новыми блюдами. Утверждаю: Генеральный директор ООО "Фуджи" 
__________________________ /И.И. Иванов/ "___" ___________ 2011 года ДОЛЖНОСТНАЯ 
ИНСТРУКЦИЯ заведующего производством (шеф-повара) I. Общие положения Настоящая 
должностная инструкция разработана и утверждена на основании трудового договора с 
________________________________ и в соответствии с положениями Трудового кодекса 
Российской Федерации и иных нормативных актов, регулирующих трудовые правоотношения в 
Российской Федерации. Должностная инструкция заведующего производством (шеф-повара) 
УТВЕРЖДАЮ генеральный директор _______________________ _______________________ "__" 
__________ 200_ г. Должностная инструкция заведующего производством (шеф-повара) 1. Общие 
положения 1.1. Заведующий производством относится к категории руководителей. 1.2. При 
выполнении должностных обязанностей подчиняется непосредственно генеральному директору. 
График работы: полный рабочий день Образование: среднее специальное Опыт работы: от 3 лет - 
знание всех норм по кухне, - опыт в прохождении проверок, - умение работать в коллективе, - 
составление графика работы для поваров, - составление технологических карт, - умение делать 
калькуляцию блюд, - знание кавказкой и европейской кухни,... еще - ответственность и стремление 
работать. 


